
                               Commande de fromage groupée… 

                               La Route du Lez et la fromagerie Au Chalet Querry 
 

Bonjour, 
 

La fromagerie Au Chalet Querry nous propose une nouvelle date en décembre 2025 
pour déguster ses excellents produits. 

En plus de vous régaler, vous serez solidaires et participerez au financement 
des activités de l'école ! 

 
La commande est à retourner au plus tard le Vendredi 21 novembre 2025 

(tableau de commande à remplir, accompagné du règlement (chèque à l’ordre de 
l’Association Route du Lez ou en espèces)  → Un règlement par ligne et par personne. 

La livraison aura lieu le vendredi 12 décembre, 
sur le lieu de retrait que vous aurez indiqué dans le bon de commande. 

 
Pensez à diffuser l'information sans modération autour de vous, à vos familles et vos amis !   

 
Le chalet vous présente ses produits 

(Sauf mention particulière, les fromages sont proposés en Service (975 gr minimum) ou Demi-Service (475 gr minimum) 
 
 

Comté Extra Doux : Affinage en caves plus chaudes, facile à déguster : saveurs équilibrées, arômes 
lactiques. Au moins 6 mois d'affinage. 

 

Comté « Le Montagne »: Comté fruité avec un affinage d'un an environ. Texture douce et fondante avec 
une intensité sans excès qui séduit tous les amateurs de bons fromages. 

 

Comté « Le Réserve »: Comté d’exception, en général cristallisé, (tyrosine) issu de ma réserve personnelle. 
 

Comté Hors d’Age : Comté de plus de 2 ans à réserver aux dégustations exceptionnelles en prenant la 

précaution d'enlever la croûte cironnée, fromage à découper en brisures avec la pointe du couteau.(Demi-

service uniquement) 
 

Morbier AOP Lait Cru : raie noire cendrée caractéristique, fabrication en fruitière. (Demi-service) 
 

Pâtes molles au lait cru (300 gr minimum) : suivant arrivage - nous livrons en priorité des Petits Saint- 
Point de la Fromagerie Michelin. 

 

Le Mont d’Or AOC : pâte molle au lait cru, fabriqué dans la deuxième plus petite fruitière artisanale. 2 

formats : boite de 450 gr environ Petit Modèle (PM) 
ou boite de 750 gr environ Moyen Modèle (MM) 

 

Bleu de Gex ou Bleu de Septmoncel AOC Persillé au Lait de vache / Lait Cru (Demi-service) 
 

Raclette : Lait Cru de vache. Emballage sous-vide (Service) 
 

La Cancoillotte Nature ou Ail (pot de 240 gr) : 
 

Miel de Montagne : Miel de Montagne de préférence ou Forêt suivant arrivage - Apiculteur professionnel 
du Haut-Doubs - Pot de 1 Kg ou 500 gr. 

 

Saucisses de Morteau : Fabrication chez Grésard à Malbuisson Emballage sous-vide – Environ 450 grs 
 

Vin du Jura : (Domaine BAUD ou Domaine équivalent) Nous vous proposons des vins du 
Jura toujours de vignerons indépendants. Nous avons sélectionné pour vous un Chardonnay qui s'adapte 

parfaitement à nos fromages en plateau ou fondus. 



 


